PROTOCOLO OFICIAL: Protocole TOC 6330.01/2022 - CC 76, 77 e 78/2022
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ANALISE DE AMOSTRAS DE PRODUTOS CRITICOS EM LICITACOES

PRODUTO: Néctar de Laranja—5 L.
MARCA: VITA SUPRA
FORNECEDOR: SOS IMPORTADORA E DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS

DATA DA ANALISE: 13/12/2022
RESPONSAVEL PELA AMOSTRA: Leonardo Gonzaga Surna
DATA DE FAB/LOTE: 343 09/12/2022 DATA DE VALIDADE: 18/01/2023

AMOSTRA SEM MANIPULACAO

DESEJADA ALTERADA OBSERVACOES
COR
ODOR
GOSTO
TEXTURA
PARECER TECNICO: () aprovado (x) reprovado

JUSTIFICATIVA TECNICA | O item apresenta-se como "Néctar de Fruta", e contém actcar em
sua lista de ingredientes.

Desta forma o mesmo ndo se enquadra na solicitagdo do processo
licitatdério, no qual solicita: "Suco Integral - Sabor Laranja, sem
adi¢do de agucar ou conservantes"

AMOSTRA COM MANIPULAGAO

MANIPULACAO APLICADA: NAO SE APLICA

DESEJADA ALTERADA OBSERVACOES
COR
ODOR £
GOSTO
TEXTURA
% DE PERDA ESPERADO: % DE PERDA DA

AMOSTRA:

PARECER TECNICO: () aprovado () reprovado
JUSTIFICATIVA TECNICA
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ANALISE DE AMOSTRAS DE PRODUTOS CRITICOS EM LICITAGOES

PRODUTO: Presunto cozido, magro, sem capa de gordura, fatiado, resfriado (embalado a vacuo
obtido com carne de pernil suina selecionada, contendo no minimo 14% de proteina pura,
produto de primeira qualidade, espessura aproximada da fatia: 1,8 a 2,0 mm, peso aproximado

da fatia: 10g) - KG.

MARCA: Bonatti

DATA DA ANALISE: 08/12/2022

RESPONSAVEL PELA AMOSTRA: Betina Henes Wiesioek

DATA DE FAB/LOTE: 2610D DATA DE VALIDADE: 18/01/2023

AMOSTRA SEM MANIPULAGCAO

DESEJADA ALTERADA OBSERVACC)ES
COR X
ODOR X
GOSTO X
TEXTURA X
PARECER TECNICO: (x ) aprovado () reprovado)

JUSTIFICATIVA
TECNICA

O produto apresentou caracteristicas condizentes para o produto
avaliado. Boa aparéncia, cheiro e sabor. Ressalto que a fatia do
presunto apresentou peso médio de 25g, sendo que no descritivo da
solicitagdo de amostras, estd solicitado que o presunto tenha peso
aproximado de 10g.

AMOSTRA COM MANIPULAGAO

MANIPULACAO APLICADA:

DESEJADA ALTERADA OBSERVACOES
COR
ODOR
GOSTO
TEXTURA
% DE PERDA % DE PERDA DA
ESPERADO: AMOSTRA:
PARECER TECNICO: ( ) aprovado ( ) reprovado

JUSTIFICATIVA
TECNICA
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PARAMETROS PARA ANALISE

1. Cor— A cor de um alimento pode ser percebida pelo seu tom, intensidade e brilho. A
alteragao de qualquer uma destas propriedades, seja interna ou externamente, pode
indicar mudangas da qualidade do produto. Por isso é necesséria a verificacdo e
comparacgdo destes fatores com os resultados esperados.

2. Odor - Substancias que evaporam facilmente presentes do alimento, sdo percebidas
pelo nosso olfato, podendo indicar alteragdes no produto. Apds colocar o alimento na
boca, pode ser percebido o seu aroma, que compde o sabor do alimento.

3. Gosto — O gosto do alimento é a identificagdo das caracteristicas primarias, como doce,
amargo, 4cido, etc. Tais caracteristicas sdo percebidas por nossa boca, estando
relacionadas com nosso paladar. A presenca do sabor “rangoso”, a intensidade e
duracdo do sabor doce do alimento, por exemplo, devem ser avaliados durante os testes
a serem realizados.

4., Textura — Esta propriedade do alimento é percebida quando ele é mordido, cortado ou
pressionado. E por meio dela que podemos perceber a crocancia, maciez, granulosidade,

elasticidade entre outras caracteristicas do alimento em questao.
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PROTOCOLO OFICIAL:

ANALISE DE AMOSTRAS DE PRODUTOS CRITICOS EM LICITACOES

PRODUTO: Embutido de peito de peru fatiado

MARCA: Bonatti

DATA DA ANALISE: 05/12/2022

RESPONSAVEL PELA AMOSTRA: Beatriz Santana de Oliveira

DATA DE FABRICACAO: 24/10/2022 FATIADO EM: 03/11/2022

LOTE: 2410D

DATA DE VALIDADE: 17/01/2023

AMOSTRA SEM MANIPULACAO

DESEJADA ALTERADA OBSERVACOES
COR X
ODOR X
GOSTO X
TEXTURA X

PARECER TECNICO:

( X ) aprovado ( ) reprovado

JUSTIFICATIVA
TECNICA

Caracteristicas sem manipulacdo apropriadas.

sobressai consideravelmente.

Porém, vale pontuar que a marca Seara que servimos atualmente se

AMOSTRA COM MANIPULACAO

MANIPULAGAO APLICADA: Sanduiche de peito de peru

DESEJADA ALTERADA OBSERVACOES
COR X
ODOR X
GOSTO X
TEXTURA X
% DE PERDA
ESPERADO:

PARECER TECNICO:

( X) aprovado ( ) reprovado

JUSTIFICATIVA
TECNICA

Caracteristicas com manipulagdo apropriadas.

sobressai consideravelmente.

Porém, vale pontuarque a marca Seara que servimos atualmente se

Beatriz Santaréa de
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ANALISE DE AMOSTRAS DE PRODUTOS CRITICOS EM LICITACOES

PRODUTO: Linguica toscana resfriada

MARCA: Frigorifico braco nortense

DATA DA ANALISE: 05/12/2022

RESPONSAVEL PELA AMOSTRA: Beatriz Santana de Oliveira

DATA DE FABRICACAOQ: 01/12/2022

LOTE: 188/2022

DATA DE VALIDADE: 30/01/2023

AMOSTRA SEM MANIPULACAO

DESEJADA ALTERADA OBSERVACOES
COR X
ODOR X
GOSTO
TEXTURA X
PARECER TECNICO: | ( X ) aprovado ( ) reprovado
JUSTIFICATIVA Caracteristicas sem manipulacdo apropriadas.
TECNICA

AMOSTRA COM MANIPULACAO

MANIPULACAO APLICADA: Linguica toscana assada

DESEJADA ALTERADA OBSERVACOES
COR X
ODOR X
GOSTO X Muito salgada
TEXTURA X
% DE PERDA
ESPERADO: X

(14 %)
PARECER TECNICO: | ( )aprovado ( X) reprovado
JUSTIFICATIVA Caracteristicas com manipulacio inapropriadas.
TECNICA O produto tem boa performance, entretanto seu gosto é bastante
salgado. O produto atual atende melhor a necessidade.
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